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CHATEAU D´ESCLANS 

A.O.C. Côtes de Provence 

 

VARIEDADES 

Garnacha, Cinsault, Rolle. 

ELABORACIÓN 

100% cubas de fermentación de acero inoxidable. Temperatura de 

fermentación controlada (14 ºC) y "bâtonnage" de las lías. Tres a cuatro meses 

de crianza en cubas sobre lías. 

NOTAS DE CATA 

Bayas rojas frescas con nariz floral. Sensación en boca madura y carnosa. 

Seco (cero azúcar). Gran concentración. Final suave y redondo. Postgusto 

no astringente ni mordiente. Sumamente fácil de beber. Independientemente 

del estilo de vino que prefieran, todos encontrarán en Whispering Angel algo 

con lo que disfrutar e identificarse (desde principiantes hasta expertos en 

vinos). 

MARIDAJE: 

Whispering Angel es un vino versátil. Debido a sus orígenes, acompaña a la 

perfección la cocina mediterránea y los embutidos. Siguiendo la ruta de las 

especias hacia Oriente Medio, las posibilidades de maridaje van desde platos 

ligeros, platos con hierbas aromáticas y especias exóticas. También se 

combina a la perfección con platos asiáticos, tailandeses picantes, vietnamitas 

y japoneses. Whispering Angel es un vino accesible. 

WHISPERING ANGEL 2022 
 

FORMATOS 

0,75 L                                      

1,50 L                                      

 

 

 

Creado por Sacha Lichine tras la adquisición de Château d’Esclans en 2006, su ambición era crear los 

mejores rosés del mundo y promover el "Renacimiento del Rosé". Sacha introdujo nuevas e innovadoras 

técnicas vinícolas en Provenza, que revolucionaron el estilo de los vinos rosé que se producen en la 

región, lo que condujo a la creación de Whispering Angel, un rosé de clase mundial placentero, fácil y 

agradable de beber. 

Como suele decir Sacha " 

En el Valle de Esclans losángeles susurran. Si bebe este vino, puede que los oiga...Si nos visita, puede 

que los vea 

". 


