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CHÂTEAU LAFONT FOURCAT 

A.O.C. Burdeos 

VARIEDADES 

80% Muscadelle, 20% Sauvignon Blanc. 
 

INFORMACIÓN 

Chateau Lafont Fourcat Blanc es producido a partir de una de las más tradicionales 
variedades de uva blanca en Burdeos: la Muscadelle. Suele usarse generalmente 
asociada a la Sauvignon Blanc y a la Semillon para hacer vinos.  

Chateau Lafont Fourcat Blanc fue producido con 100% Mucadelle hasta 2012, pero 
desde 2013 se agrega un 20% de Sauvignon Blanc. 

NOTAS DE CATA 

Color blanco pajizo. En nariz notamos toques frutales, de futa blanca, cítricos, etc. y 
florales (menta, té verde). En boca entra muy suave, es fresco, con una acidez muy 
bien equilibrada.  

MARIDAJE 

Como aperitivo, marisco, entrantes. 

La propiedad está ubicada en la denominación Burdeos y fue comprada en 1993 por Paul Marie Morillon. 
Este pequeña propiedad funciona como un jardín y las viñas cultivadas en terrazas, se encuentran cerca de 

Saint-Emilion. 

 

CHÂTEAU LAFONT FOURCAT BLANC 2015 

 
FORMATOS 

0,75L                                
 

 


