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PRODUCTOS EUSKO LABEL 
 
 
 

DESCRIPCIÓN 
Su piel fina, su carne tierna que prácticamente no pica, su color 
amarillo verdoso y su suave sabor, son las características que 
hacen inconfundible a la Guindilla de Ibarra con Eusko Label. 
 
Pertenece a una variedad autóctona y se produce y envasa 

mayoritariamente en Guipúzcoa, siguiendo una selección de 
producto muy rigurosa. 
 
Envasada en vinagre de vino blanco de poca acidez y poco 
contenido en sal, este exquisito manjar va ganando 
reconocimiento en el mercado, no solo como acompañamiento de 
platos sino como base de gran variedad de aperitivos. 

 

GUINDILLA DE IBARRA 

GUINDILLA ETIQUETA NEGRA 

 

FORMATOS 

 

Tarro de cristal 370 gr. / 12 tarros por caja 
 

 

DESCRIPCIÓN 
La alubia es un producto de gran tradición en el País Vasco, cultivado en nuestros caseríos desde hace más de 300 años. Las 
Alubias con Eusko Label son alubias de alta calidad, que pertenecen a variedades seleccionadas y que han sido catalogadas por 
catadores profesionales de “muy buenas” o “excelentes”. 
Su producción artesanal en pequeñas huertas próximas al caserío, se caracteriza por utilizar las técnicas de cultivo más 
respetuosas con el medio ambiente. Los tres tipos de alubias más características de Euskadi son, Alubia de Gernika, Alubia de 
Tolosa, Alubia Pinta Alavesa 

 

ALUBIA DE TOLOSA 
 

FORMATOS 

Saquitos de tela 1kg / 15 ó 7 saquitos por caja. 

 

Saquitos de tela 0.5kg / 15 saquitos por caja. 

 

Sacos de tela 15kg a granel. 
 

 

Eusko Label es una marca cuyo signo gráfico es la K de La Unidad de Marketing y Certificación y sirve para identificar y 
distinguir aquellos productos agroalimentarios producidos, transformados y/o elaborados en la Comunidad Autónoma 
del País Vasco, cuya calidad, especificidad o singularidad superan la media general. 

 


