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PINOT GRIS RESERVE PARTICULIÈRE 2015 

Variedades de Uva: Pinot Gris 

 

Alcohol: 13,5% vol. 

 

Aroma inocultable de fruta blanca, ligeramente 

ahumado. Paladar redondo con un final fresco en 

un equilibrio casi seco. Buen postgusto. 

 
 

Los vinos de nuestra gama de reservas se originan en parcelas seleccionadas en las laderas más 

soleadas que rodean Ribeauvillé, Bergheim y Hunawihr. Estos vinos son más concentrados y 

estructurados. 

La región alsaciana y más específicamente los Grand Crus, famosos durante siglos, 
favorecen la creación de grandes vinos. Los sustratos en el suelo y los diferentes microclimas 
son típicos de cada Grand Cru, que se revelan y dejan su huella en el vino que producen: un 

cuerpo completo, excepcional con un equilibrio notable. 

Aunque estos motivos hacen que el desarrollo de botrytis (podredumbre noble) sea raro 

y tardío, la calidad es excepcional cuando se desarrolla. Esto aporta complejidad y equilibrio a 
las uvas que están altamente concentradas, sutilmente marcado por la salinidad y el patrón 

ácido de estas añadas. 
 

RIESLING RESERVE RIBEAUVILLÉ  2016 

Variedades de Uva: Riesling 

 

Alcohol: 13% vol. 

 

Aromas finos y elegantes con notas florales y 

minerales. En boca es denso, combinando la 

sutileza y la franqueza. Frutal, con notas 

minerales y acidez bien integrada. Persistente y 

con gran cuerpo.  

 
 

 


