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OLOROSO
EN RAMA

MARIDAIJE

Ideal con carnes en salsa, estofados y verdu-
ras como alcachofas y esparragos. También

con quesos, frutos secos o solo.
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Elaborado Unicamente con uvas Pedro Ximénez.
Elegante, con intenso aroma a madera vieja, aromas
nobles y equilibrado, envejecido con una crianza
oxidativa de 15 aflos en Criaderas y Solera.

Galardonado con la medalla de Oro Mundus Vini.

D.O.P. Montilla-Moriles.

SOLERA GRADO ALC. CAPACIDAD T° DE SERVICIO
15 aflos 17,5% vol 50 cl 12-13°
CATA TRIAL

Caoba con ribetes de oro viejo y lagrima lenta. Destaca
la intensidad de la madera vieja de roble americano con
aromas a tofe, ahumado, vainilla y frutos secos
garrapifados. Le acompafan las frutas maduras. Seco,
suave, no astringente y con una marcada sensacion
salina. La madera aparece en un amargor elegante que

da complejidad y persistencia.



