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LA GRANDE DAME

La Grande Dame se cre6 en 1972 como homenaje a Madame Clicquot por su busqueda de calidad,
innovacion y espiritu de mujer empresaria. Es la maxima expresion del estilo de Veuve Clicquot; realza
la frescura y mineralidad, gracias al maravilloso terrufio de las uvas.

VEUVE CLICQUOT
LA GRANDE DAME

FORMATQOS
0,75 L

VARIEDADES
90% Pinot Noir, 10% Chardonnay.

ELABORACION

El predominio de Pinot Noir, que caracteriza el estilo de la casa, aporta la tipica
estructura Veuve Clicquot. Ahora bien, para esta afiada especifica de La
Grande Dame 2012, Veuve Clicquot elevo a otro nivel la proporcion de Pinot
Noir (90 %) como un verdadero testimonio del legado de Madame Clicquot y
un tributo a su amor por la estructura y la resistencia.

Crianza: 10 anos en las centenarias bodegas de Veuve Clicquot.
Dosificacion: 6g/1 (Brut)
NOTAS DE CATA

Al principio se perciben unas notas iniciales en nariz de flores blancas como
jazmin, madreselva y flores de vid que luego se abren a matices mas
afrutados de manzana, pera y melocoton. El buqué se remata con unas
notas de almendra cruda y franchipan. En boca, el vino base revela aromas
mas complejos: albaricoque seco, avellanas, miel y cafa de azucar. Las
texturas sedosas aportan al vino su personalidad, elegancia y caracter. Su
maduracion le ha aportado una profundidad y una fuerza especiales al vino.

MARIDAJE:

Ostras, langostas, arroces con mariscos, mariscos a la plancha. Verduras
frescas, frutas y especias cosechadas por la mafiana y cocinadas por la tarde.
Verduras "Grands Crus" para uvas "Grands Crus". Saborea la elegante
simplicidad de estas verduras "Grands Crus" acompafhadas de codorniz,
erizos de mar o pez raya.
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