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ALAIN BURGUET 
A.O.C. Borgoña  

 

VARIEDADES 

100% Pinot Noir.  

INFORMACIÓN 

100% uva despalillada. Clasificada tres veces (una en viñedo, una segunda en mesa 

de selección y finalmente, mediante una despalilladora de nueva generación). 

Maceración natural y fermentación durante 3 semanas en depósitos de hormigón sin 

control de temperatura con bazuqueos y remontados. 

Envejecido 18 meses en barricas de roble francés, 20% a 30% nuevas, luego 

embotellado por gravedad sin filtración. 

NOTAS DE CATA 

Rubí oscuro. Nariz explosiva de kirsch, rosa, romero fresco, tomillo, notas de mora. 

Muy directo pero muy bien hecho. Cuerpo medio, alcohol ligeramente elevado. Los 

tiempos están cambiando. Un sutil agarre tánico. Buena longitud. Gran intensidad y 

expresividad de sabor. 

MARIDAJE 

Ideal con carnes rojas, caza menor y quesos finos y clásicos. 

Desde que asumieron el control del dominio familiar de Gevrey-Chambertin en 2011, Jean-Luc y Eric 

(aprendices de Domaines Denis Bachelet y Henri Gouges, así como de Jim Clendenden de Au Bon 

Climat) han llevado el trabajo orgánico pionero de su padre Alain a otro nivel. 

BURGUET SYMPHONIE 2021 
GEVREY - CHAMBERTIN 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


