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VARIEDADES 

100% Pinot Noir.  

INFORMACIÓN 

100% uva despalillada. Clasificada tres veces (una en viñedo, una segunda en mesa 

de selección y finalmente, mediante una despalilladora de nueva generación). 

Maceración natural y fermentación durante 3 semanas en depósitos de hormigón sin 

control de temperatura con bazuqueos y remontados diarios. 

Crianza de 18 meses en barricas de roble francés, entre 30 y 50% nuevas, luego 

embotellado por gravedad sin filtración. 

NOTAS DE CATA 

Este vino de gran finura y muy buen potencial de guarda revela un color claro con 

reflejos violáceos, en nariz rebosa frutos rojos, pimienta blanca y especias para 

hornear. En boca muestra la elegancia rústica de Alain Burguet con taninos 

fundentes; este vino envuelve su fruta "dulce", con una hermosa persistencia 

aromática. 

MARIDAJE 

Ideal con ternera, aves, carne de caza… 

Este terroir de maduración tardía está situado encima del Echezeaux Grand Cru, al borde del bosque, 

en pendiente muy pronunciada a 300m sobre el nivel del mar. 

El suelo es rico en margas arcillo-calcáreas. 

La edad media de las viñas es de 50 años. 

1ER CRU LES ROUGES DU DESSUS 2021 
VOSNE-ROMANÉE 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


