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CLOTILDE DAVENNE 
A.O.C. Borgoña  

 

VARIEDADES 

100% Chardonnay.  

INFORMACIÓN 

Vinificación en tinas de acero inoxidable. Las fermentaciones alcohólica y maloláctica 

espontáneas se controlan a bajas temperaturas y se realizan al 100%. 

La crianza se realiza durante 8 a 12 meses en tinas de acero inoxidable antes de la 

filtración y el embotellado. 

NOTAS DE CATA 

Color ligeramente dorado, cristalino y brillante. Nariz vigorizante con aromas de 

cítricos (limón), flores blancas (espino, madreselva). En boca es ligero y fresco, se 

abre con aromas muy expresivos de cítricos (limón, pomelo), frutas verdes 

(manzana, pera), con un equilibrado marco mineral salino. Vino gourmet con un final 

refrescante característico del terruño de Kimmeridgian. 

MARIDAJE 

Servir como aperitivo, con tapas o como acompañamiento de ostras, gambas crudas 

o cocidas, tartar de pescado, sushi, embutidos, andouillettes, queso de cabra, gouda, 

gruyeres. 

Una parte de los viñedos de Petit Chablis se encuentran en el pueblo de Préhy, orientado al oeste. La 

otra parte de las viñas se encuentra en Chantemerle, en el pueblo de Chablis, orientada al sur. 

PETIT CHABLIS 2022 
CHARDONNAY 

 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


