A.O.C. Borgoia

Los vinos de Pommard tienen fama de ser potentes y tanicos. Sus vifedos se encuentran entre los de
Beaune y Volnay, en el corazén de la Cote de Beaune. Las vides crecen aqui en laderas empinadas a
altitudes comprendidas entre 240 y 380 metros, sobre suelos arcillo-calcareos. Siempre es un poco
cerrado al principio, por eso es importante dejarlo madurar al menos 5 anos antes de descorchar las
botellas.

0,75L

100% Pinot Noir.

Tras una vendimia manual, se seleccionan los mejores racimos. Los racimos
inmaduros o dafiados (botritis) se separan y destruyen sistematicamente. Sélo los

- - mejores racimos se encuban para la vinificacion.
VINS DE BOURGOGNE =
pOMMARD Color carmesi intenso, con notas de caza y fruta muy madura. Vivacidad y estructura
THATION FOMMARD CONTIOUH tanica definen el paladar. Muy bien situado, muy cerca de los 1er crus.
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Combina muy bien con la caza (jabali, por ejemplo).
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