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DOMAINE MAILLARD 
A.O.C. Borgoña  

 

VARIEDADES 

100% Pinot Noir.  

INFORMACIÓN 

Los viñedos de Volnay se encuentran entre Meursault (al sur) y Pommard (al norte). 

En ocasiones, las vides están plantadas a más de 270 metros de altitud en el monte 

Chaignot. 

El vino envejece de 12 a 15 meses en barricas de roble. A continuación, los vinos se 

embotellan sin filtrar para conservar todo el potencial del cuerpo y de la fruta del vino 

base, preparándolo para su envejecimiento hasta alcanzar la madurez. 

NOTAS DE CATA 

Una vez aireado, este vino desprende potentes aromas de mentol y especias, 

primera parte de un espectáculo aromático en el que destacan la mora, el arándano 

y la pimienta negra. La vinificación confiere a este vino una estructura fina y taninos 

flexibles, que permiten al paladar expresar todo el carácter de su fruta. 

MARIDAJE 

Combina muy bien con caza, embutidos, parrilla, ternera, conejo. 

Volnay es una de las principales denominaciones de los viñedos de la Côte de Beaune. Puede que no 

tenga ningún Grand Crus, pero algunos de sus Premier Crus están a la altura de los mejores vinos de 

Borgoña. 
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FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


