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VARIEDADES 

100% Chardonnay.  

INFORMACIÓN 

Vendimia mecánica. prensado neumático y descenso de los jugos por gravedad a 

depósitos termorregulados de esmalte o acero inoxidable. Posteriormente se envejece 

sobre lías finas. En primavera, una ligera clarificación con bentonita únicamente para 

garantizar la estabilidad de las proteínas. A principios de mayo, clima frío y mínima 

filtración. Embotellado a finales de julio. 

NOTAS DE CATA 

Este “Beauroy”, tiene un color dorado claro y brillante, nariz floral de hermosa 

intensidad, seductoras notas de tila y frutas exóticas, equilibradas por los aromas de 

almendras frescas. Entrada golosa y generosa, con frescor de limón, paladar flexible 

y potente que regresa delicadamente al frescor marino y a las especias. Final con 

amargor que le da a este vino un hermoso equilibrio y generosidad. 

MARIDAJE 

Maridará bien con pescados y mariscos , así como con tus blanquetas o confitados. 

También puede acompañar cocinas con notas más exóticas (notas de mango, 

jengibre, etc). 

Este Chablis Premier Cru “Beauroy” es un vino muy expresivo, con un final amargo que 

aporta un hermoso equilibrio y generosidad. 

DOMAINE MOSNIER CHABLIS 2021 

1ER CRU BEAUROY 

FORMATOS 

0,75L                                      
 

 


