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DOMINIO DE ES 

D.O. Ribera del Duero 

 

VARIEDADES 

91% Tinto Fino, 9% Albillo. 
 

ELABORACIÓN 

Encubado 100% despalillado. Fermentación alcohólica espontánea en depósitos de 

madera de 1500 litros abiertos. Maceración de 20 días. 

Crianza de 20 meses en dos barricas de un vino. 

NOTAS DE CATA 

De color rojo picota intenso y capa muy alta. En nariz se muestra directo, con una 

jugosa fruta roja ligeramente madura con notas de nuez de coco, chocolate y ciruelas 

mirabelle. En la boca es denso y firme, con un tanino espeso sin ser austero. Gran y 

largo final en el que aparece un delicioso perfume de nectarina y una fruta carnosa y 

jugosa. 

 

MARIDAJE 

Parrilla de buey, chuletón, entrecot, jamón, embutidos, guisos, quesos manchegos. 

 

Carravilla es un peculiar paraje perteneciente, en sus orígenes, al desaparecido pueblo de Golbán, 

junto a Atauta. Solo 0,2 de sus 0,9ha totales conforman nuestra excepcional parcela que, al más puro 

estilo Grand Cru, siempre ha mostrado sus aptitudes particulares y se ha revelado como un terroir 

único.  

DOMINIO DE ES "CARRAVILLA"  
 
FORMATOS 

0,75L (2022)                                      

0,75L (2021)                                      

0,75L (2020)                                      

0,75L (2019)                                      

1,50L (2022)                                      

 

96 
PARKER 

2021 


