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DR. LOOSEN 

Mosel - Alemania 

 

VARIEDADES 

100% Riesling. 

ELABORACIÓN 

Para la vinificación se utilizan esencialmente depósitos de acero inoxidable, 

aunque también se utilizan fudres de roble para armonizar y redondear el vino 

sin aportar notas de madera.  

NOTAS DE CATA 

En nariz se caracteriza por su fragante mineralidad y sus notas de fruta verde 

fresca. En boca es refrescante, sabrosa y refinada.  

MARIDAJE 

Ideal con aperitivos, con verduras, con pescados, con comida ligeramente 

especiada, con quesos blandos de cabra y cochinillo al horno. 

 

Este "Blauschiefer" (pizarra azul) encarna la elegancia y la potencia característica de los 

vinos elaborados a partir de uvas procedentes de viñedos plantados en suelos de 

pizarra descompuesta típicos de la zona del Mosela. Lo realmente destacable de él es 

su madurez y potencia de sabor y el equilibrio que le aporta su refrescante acidez. 

DR. LOOSEN – BLUE SLATE 2022 
TROCKEN 

FORMATOS 

0,75L      

 

 


