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DR. LOOSEN 

Mosel - Alemania 

 

VARIEDADES 

100% Riesling. 

ELABORACIÓN 

Fermentación en acero inoxidable.  

NOTAS DE CATA 

Vino joven y sincero, muy directo, de marcada y refrescante acidez, donde 

predominan los aromas que recuerdan a las manzanas y melocotones 

acompañados por matices minerales y florales. Un vino blanco lleno de fruta, 

vibrante e irresistible.  

MARIDAJE 

Pescados o mariscos cocinados al vapor, hervidos o a la plancha. También es 

un buen acompañante de pescados y mariscos marinados, en ceviche o 

crudos. Son un buen contrapunto para salsas de vino blanco o de mantequilla. 

Ideales para quesos de cabra. 

 

Este vino blanco representa el nivel de entrada de la bodega Dr. Loosen. Captura las 

características elegantes y frescas de los viñedos de Mosel, provenientes de suelos de 

pizarra y a un precio muy razonable. Les llaman sus "bienvenidos a los vinos de Mosel". 
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FORMATOS 

0,75L       

 

 


