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Las lluvias del invierno dejaron suficientes reservas para garantizar el crecimiento
placido de la planta. La observacion y el buen trabajo en la vifia controlaron las pla-
gas y permitieron una perfecta gestion de la cubierta vegetal. La lluvia no regresé
hasta julio, en forma de precipitaciones delicadas que homogeneizaron la rapida
maduracion de los frutos. Se puede hablar de una vendimia Unica, con un optimo
grado alcohdlico y muy buena acidez total; la combinacion ideal para una magnifica
perspectiva de muy larga crianza.

Viticultura biodindmica en la finca Font de Jui

En torno al Celler Batlle, la finca Font de Jui agrupa parajes de las dos variedades
indispensables para la identidad del vino. Consta de 22,5 hectareas, de las cuales
15 son de xarelloy 7,5 de macabeo. Se extienden entre el Rio Anoia (la Plana, a 100
m sobre el nivel del mar) hasta el cerro de Mas Escorpi (a 350 m sobre el nivel del
mar), que domina el pueblo de Sant Sadurni, y las pendientes de orientacion sur. El
suelo es arcilloso-calcareo, con placas de arena junto al rio y con profusion de roca
en la zona mas alta y seca. Trabajamos esta finca, como todas nuestras tierras, si-
guiendo la filosofia ecoldgica y biodindmica. La vivificacion de los suelos ya es una
realidad y la autonomia de las cepas cada dia es mas alta.

Elaboraciéon
Todas y cada una de las intervenciones humanas necesarias durante la crianza bio-
logica se llevan a cabo manualmente, pero es realmente en el interior de la botella,
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al que no llega la mano del artesano, donde tienen lugar las transformaciones que
e definen a Enoteca.
; 7 ki En el momento en que las botellas, tapadas con corcho, estan a punto para la muy
o LO77L07247, | ) : ,
: e larga crianza de Enoteca, se colocan en rima para dejar que los procesos naturales
< FINCA FONT DEUI del envejecimiento de los espumosos sigan su curso. Aproximadamente a partir de

art ae

los 24 meses, empieza la autdlisis de las levaduras, la transformacion en sustan-
cias mas simples de estos microorganismos responsables de la fermentacion. La
autolisis es un proceso basico para la percepcion de los sabores y texturas del vino;
aporta cremosidad, elegancia, equilibrio y complejidad.
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Sensaciones y armonias

Dentro de la copa se muestra dorado, con ribetes de color oro intenso. En nariz es profundo, expresivo, con un marcado
caracter de crianza que abraza seductoras notas de evolucion. Encontramos aromas de fruta madura, manzana al horno,
toques tropicales, nueces y mazapan. Al cabo de un rato en la copa, aparecen otros niveles de complejidad, como notas de
caramelo, naranja confitada, flores marchitas y sotobosque.

En boca, la entrada es amable y muy amplia. El carbonico se ha fundido completamente en el vino y su textura aterciopelada
acaricia el paladar. El final, largo y de agradable frescura, nos envuelve los sentidos.

Resulta perfecto para acompafiar todo un menu degustacion, un gran festin. Es ideal para las celebraciones importantes y
para convertir un momento en inolvidable. Recomendamos servir este gran vino a 10 °C y en copa grande para favorecer su
oxigenacion y, por lo tanto, la expresividad. Se puede beber ahora o bien, conservado en condiciones adecuadas, disfrutarlo
en los afios proximos.

Reconocimientos

Guia Peiiin 2023, 2022, 2021, 2020, 2019, 2018 y 2077 Enoteca Gramona Brut Nature encabeza el podio
de los vinos espumosos con 99 puntos sobre 100.

Enoteca 2001 se alzé con el titulo de Mejor Espumoso y Mejor Vino de la guia, fue considerado un hecho

historico de gran trascendencia, ya que por primera vez en la historia del vino espafiol, un espumoso es
escogido como mejor vino de una Guia.
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Wine Advocate 2022y 2079 La revista Wine Advocate de Robert Parker a través de su embajador y
catador en Espafia, Luis Gutiérrez, ha valorado Enoteca Brut Nature 2006, con una puntuacion de 96+/100,
y le ha dedicado este comentario «La excelente Enoteca 2006 nos presenta una afiada fabulosa».

Tim Atkin British Master of Wine 2022 Otorga 97 puntos a Enoteca 2006, sobre el cual escribe:
“No puedo imaginar un vino espumoso espafiol mejor que este. Impresionante.”

Decanter 2022 Enoteca es considerado Mejor Vino Espumoso de la Guia.

Guia de Vinos Gourmets 2022 y 2020 En una rigurosa cata a ciegas, se considera a Gramona, durante
19 afos, el mejor espumoso del Penedés. Enoteca es considerado el Mejor Vino Espumoso de la Guia.

Guia de Vins de Catalunya 2022, 2020, 2078y 2015 Enoteca Gramona, Mejor Vinos Espumoso de la
Guia y Mejor Cupage Tradicional.

Guia Peiiin de las Burbujas 2027 Enoteca consigue el Podio con 99 puntos.

Anuario de Vinos El Pais 2020 Enoteca obtiene el podio de los mejores vinos de Espafia y espumoso
mas bien valorado.

E1 Mundo Vino 2076,2074y 2075 Enoteca Gramona Brut Nature es considerado Mejor Vino Espumo-
so del Pais.

The Champagne & Sparkling Wine World Championships 2073 Enoteca Gramona Brut Na-
ture es considerado Mejor Espumoso del mercado.

The World of Fine Wine 2073 Enoteca Gramona, Mejor Espumoso del Pais en cata a ciegas.
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