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JOSEPH VOILLOT 
A.O.C. Borgoña  

 

VARIEDADES 

100% Pinot Noir. 

INFORMACIÓN 

Las parcelas se encuentran en la parte baja de la ladera, sobre suelos 

profundos de margas argovianas y caliza del Bathoniense. El domaine 

vendimia manualmente, selecciona la uva y realiza una vinificación 

tradicional: despalillado total y maceración de 14-18 días. La fermentación se 

realiza con levaduras indígenas y la crianza utiliza entre un 10 y un 15% de 

barrica nueva. 

NOTAS DE CATA 

Vino fresco y goloso, con un perfil frutal y equilibrado. La estructura es ligera 

pero suficiente para acompañar comida, manteniendo la elegancia y frescura 

propias de los Bourgogne de Voillot. 

MARIDAJE 

Charcutería fina, terrinas, quesos, pollo asado, carnes blancas y carnes a la 

parrilla. 

Un Bourgogne de viejas viñas que representa una introducción accesible al estilo 

clásico de Joseph Voillot. Procede de un ensamblaje de los terroirs Longs Bois y 

Grandes Terres. Es un tinto fresco, jugoso y de carácter gastronómico, concebido 

para disfrutarse relativamente joven. 

PINOT NOIR VIEILLES VIGNES 2023 
BOURGOGNE 

FORMATOS 

0,75L                                  

 


