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VARIEDADES 

100% Pinot Noir. 

INFORMACIÓN 

Procede de los terroirs Poisots, Gigottes, Serpents, Pasquiers y Lurets, 

situados en la parte baja de la ladera sobre suelos profundos, limo-gravosos y 

con depósitos de caliza del Bathoniense. Vendimia manual y vinificación 

tradicional del domaine, con despalillado total y maceración de 14-18 días. 

NOTAS DE CATA 

Frutal y elegante, con el carácter delicado y refinado asociado a Volnay. La 

textura es fluida y equilibrada, con fruta roja y una estructura tánica que 

aporta longitud sin resultar pesada. 

MARIDAJE 

Aves, carnes rojas delicadas, ternera, conejo, charcutería y quesos frescos o 

de pasta blanda. 

Un Volnay elaborado mediante el ensamblaje de cinco terroirs de la denominación. 

Expresa el perfil clásico de Volnay: elegancia, finura y fruta, con una estructura 

delicada. Es un vino de gran equilibrio y vocación gastronómica. 

VOLNAY VIEILLES VIGNES 2023 

 

FORMATOS 

0,75L                                  

 


