D.O. Toro

Con este vino, la bodega rompe la tradicion de nombrarle con el nombre de un Bolero, aunque si ha
elegido el titulo de una cancion, para su vino mas diferente.

0,75L

100% Tinta de Toro de cepas viejas.

Por fin, tras una minuciosa seleccion de entre sus vigjas vifias, la bodega decidi6 a
partir del 2017, separar parte de su produccion para dedicarla a este nuevo vino que
ha terminado ocupando su propio lugar que le diferencia de lo demas:

Vendimia seleccionada algo mas tardia, fermentacion espontanea en deposito de
hormigon, aumento de la extraccion en fase alcohdlica, malo-lactica en barrica
siempre nueva y de roble, mayoritariamente franceés, de 225 litros.

Rojo granate sin pasar del rojo cereza. Aromas de fruta madura compotada,
sotobosque, algun recuerdo de panaderia y lacteos pero sin destacar demasiado.
Notas de tostados muy ligeras. En boca es equilibrado, La extraordinaria intensidad
tanica, se ve compensada con una acidez notable, y el trabajo de las lias en la
barrica, ha hecho casi desaparecer las sensaciones de astringencia presentando un
vino estructurado a la vez que sorprendentemente suave y sabroso. Finalmente,
destaca mas por su riqueza y elegancia que por su estructura.

Carnes blancas, carnes rojas, cocina tradicional, cocina mediterranea.
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