MINUTY

A.O.C. Cotes de Provence

VINO ICONICO - Chateau Minuty 281 es un cuvée excepcional, un verdadero
concentrado de Provenza, elaborado a partir de una seleccion de clones de garnacha
con una edad media de 25 afios y acunado por las influencias maritimas del terroir de

Chateau Minuty.

MINUTY 281 2022

FORMATOS
0,75L

VARIEDADES
Garnacha, Syrah.

ELABORACION

Esta afiada incluye una seleccion de parcelas de los tres terroirs principales
de la bodega. La garnacha de un solo clon se une al maravilloso Syrah de la
bodega para aportar un regusto especiado y picante. Como el resto de la
finca, las uvas se cultivan con la certificacion HEV (Alto Valor Ambiental) con
coberturas del suelo especificas en funcion del tipo de suelo y exposicion.
Las uvas se cosechan a mano, algo que es esencial ya que preserva la
integridad de la uva, pero que es muy raro de encontrar. Luego viene la
experiencia de Jean-Etienne y Frangois Matton, el conocimiento del vifiedo y
el toque delicado desde la elaboracion del vino hasta el embotellado para
producir esta cosecha extraordinaria.

NOTAS DE CATA

Un rosa ligero de aromas intensos y alegres. El aroma inicial es una delicada
combinacion de citricos, frutas tropicales y grosella negra blanca que da
paso a una explosion de aromas llenos de complejas notas de fruta blanca,
melocoton de rama, sal, especias y pimienta blanca. Un aroma creado en el
cielo se funde en una sensacion en boca de ensueno realzada por el cuerpo

l:hl”[:[ﬂ] M]”“l\// y el agarre intenso del vino.

MARIDAJE:

El 281 puede combinarse maravillosamente con platos sabrosos y mariscos
de primera calidad, ya sea servido simplemente como langosta asada o
langosta de roca en hoja de platano, como cocida en un risotto de vieiras.
Platos picantes y agridulces, el curry de ternera por sus fragantes especias o
el delicioso yakitori a la plancha con su salsa dulce. Ensaladas veraniegas
servidas con cuartos de langosta, aguacate y pomelo. Postres sofisticados
de frutos rojos.
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