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MINUTY 

A.O.C. Côtes de Provence 

 

VARIEDADES 

Garnacha, Cinsault, Syrah, Tibouren. 

ELABORACIÓN 

Todo en la cosecha M reside en su equilibrio y vitalidad. Jean-Etienne y 

François Matton utilizan principalmente garnacha por sus elegantes aromas, 

Cinsault por su frescura, Syrah por su complejidad y una pizca de Tibouren 

marinero por sus delicados aromas de frutas blancas. La idea es captar la 

brillante intensidad de todos los jugos. 

NOTAS DE CATA 

Este vino ruborizado es un éxito instantáneo con sus intensos aromas que van 

desde bayas picantes hasta notas de frutas tropicales. Es vibrante y ligero en 

el paladar con refrescantes notas picantes y herbáceas. 

MARIDAJE: 

El M vintage es perfecto en cualquier momento y en cualquier lugar. Servir 

entre 8-10° para refrescarse y relajarse en la terraza o junto a la piscina con 

aceitunas y cualquier tipo de picoteo, tapas, galletas saladas, guisantes 

wasabi y chips de verduras. Es una delicia con ensaladas veraniegas como la 

clásica tomate y mozzarella o la ensalada niçoise. Con frutos del mar, incluidos 

los mariscos y las ostras. Entrantes a la sartén. 

M DE MINUTY 2023 

FORMATOS 

0,75 L                                      

1,50 L (2022)                           

 

 

 

VINO DE PLACER - Concentrados provenientes de Provenza, los vinos Minuty M son seleccionados al 

más puro estilo Minuty. Una combinación de frescura, respeto por la fruta e intensidad de sabores. 


