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PLANETA 

D.O.C. Sicilia  

 

VARIEDADES 

100% Carricante. 

ELABORACIÓN 

Las uvas se recogen en cajas, se refrigeran inmediatamente a 8 °C, se seleccionan 

a mano y se envían a un ligero despalillado y un suave prensado. El mosto decantado 

se trasiega y fermenta entre 10 y 18 °C en acero inoxidable. El vino obtenido 

permanece sobre lías finas con removimientos continuos hasta agosto.  

NOTAS DE CATA 

En este caso, el color dorado muy tenue no anticipa la explosión de aromas de 

fruta madura y la carga aromática de flores blancas que transportan mágicamente 

al bebedor a las laderas del volcán. En boca, el vino también logra combinar 

suavidad y audacia gustativa con una bebibilidad rica en la auténtica fruta de la 

cáscara de limón y la manzana verde, unida a una mineralidad fascinante que 

prolonga el final.  

MARIDAJE 

Marida muy bien con pescados, carnes blancas y quesos no muy curados. 

La historia del Etna está marcada por las erupciones históricas que lo han modelado. La 

de 1614 es legendaria, duró 10 años, la más larga jamás registrada, y se detuvo justo 

en el límite del viñedo Sciaranuova. El nombre es muy evocador para nuestro Cru del 

Etna y de esta añada 100% Carricante. Los suelos negros a cierta altura confieren un 

estilo fresco, afrutado y mineral. 

ERUZIONE 1614 CARRICANTE 2021 
 

FORMATOS 

0,75L      
 


